
 
 
 
 
 

Nordhessischer Landmarkt 
 

Kartoffel-Lauchsuppe mit Röstbrotwürfeln 
(gerne servieren wir Ihnen die Suppe am Tisch) 

 
Vorspeisenbüfett: 

 
Schinkenröllchen gefüllt mit Spargel 

 
Habichtswälder Wurst- & Schinkenspezialitäten vom Brett 

mit Ahler Worscht, gekochtem Schinken und Schinkenspeck 
 

Kaufunger Geflügelsalat mit Champignons und Apfelstückchen 
 

Söhrewälder Fleischsalat mit Gurke und Tomaten 
 

Matjesfilet mit Zwiebeln 
 

Angemachte frische Salate 
von Tomaten, Gurken und Bohnen 

 
Herzhaftes Landbrot, kleine Brötchen und Landbutter 

* * * 
Hauptgänge: 

 
Tafelspitz mit „Unserer grünen Soße“ 

 
Hohenkirchener Grill- und Schmorpfanne 

mit marinierten Schweinerückensteaks, Grillwürstchen, Schmorzwiebeln  
und frischen Champignons in Kräuterbutter gebraten 

 
Reinhardswälder Forellenfilets 

in Petersilienbutter 
 

Schmandkartoffeln mit Speck und Zwiebeln, Butterkartoffeln und Marktgemüse 
* * * 

Dessert- & Käsebüfett: 
 

Schmandcreme mit Kirschgrütze 
& 

milde bis herzhafte Käse aus dem Hessenland 
 

Preis pro Person € 26,50 
(ab 25 Personen) 
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