Franzosisches Biifett

Hummercremesiippchen mit Cognacsahne
(gerne servieren wir IThnen die Suppe am Tisch)

Vorspeisenbiifett:

Fischplatte ,,Saint Malo*
Medaillons vom Seeteufel, Scampis und feine Terrinen

Fin de Claire Austern aus der Bretagne
Luftgetrockneter roher Schinken aus den Ardennen
Elsiisser Entenleberpastete
Liindlich eingelegte Oliven, Champignons und Artischocken
Tintenfischsalat mit Garnelen und Meeresspargel
Siilze vom Rindertafelspitz

Baguette und Salzbutter

Hauptgiinge:

Entrecote unter der Kriiuterkruste
- vor Ihren Augen frisch aufgeschnitten -

Kaninchenkeule
in Dijoner Senfsauce

Ganzer Lachs in Salzkruste gegart
mit Noilly Prat Schaum

Macaire Kartoffeln, Kartoffelgratin, Wildreis,
Vichy Mohrchen, buntes Bohnengemiise und Fenchelgemiise

Dessertbiifett:

Mousse au chocolat, Créeme briilée
&
Franzosische Edelkiseauswahl mit Weintrauben

Preis pro Person EURO 47,00

(ab 25 Personen)
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